
LE BIANCHE (base mozzarella) 
– FOCACCIA (huile d'olive, gros sel, romarin) – 8 euro

– PICCANTE (mozza, saucisse italienne, parmesan, peperoncino, origan) – 14 euro

– TONNATA (mozza, oignons, thon, olives noires, origan)  – 14 euro

– LA MAMMA (mozza, pecorino romano, burrata, lonza, basilic ou origan) – 18 euro

– BURRATA (mozza, courgettes, tomates cerise, burrata, glasse de vinaigre balsamique) – 16 euro

– LONZA & PECORINO ( mozza, pecorino romano, lonza) – 15 euro

– 4 FORMAGGI ( mozza, pecorino, parmesan, provolone fumé, romarin frais) – 16 euro

– VEGETARIANA (mozza, tomates fraiches, courgettes et aubergines grillées, grana) – 14 euro

Suppléments:

- Olives, roquette, oeuf : 1 € 
- Lonza, jambon blanc,saucisse italienne, mozzarella: 2 € 
- Burrata : 3,90 € 



LE ROSSE (base tomate)

– MARGHERITA (tomate Mutti, mozza, basilic ou origan) - 12 euro

– PARMIGIANA (tomate Mutti, mozza, aubergines, grana, origan) – 13 euro

– REGINA (tomate Mutti, mozza, jambon blanc, champignons, origan) – 14 euro

– BOCCA DI ROSA (tomate Mutti, tomates fraiches, burrata, basilic ou origan et poivre) – 14 euro

– CARDINALE (tomate Mutti, mozza, jambon blanc, origan) – 13 euro

– NAPOLI (tomate Mutti, mozza, anchois, olives noires, origan, capres) – 14 euro

Suppléments:

- Olives, roquette, oeuf : 1 € 
- Lonza, jambon blanc,saucisse italienne, mozzarella: 2 € 
- Burrata : 3,90 € 



VINS de la MAISON (à emporter)

Les Rouges:

      -   Lacrima di Morro d'Alba AOC (monocépage de la région des Marche): 
14 euro Btl

– Negroamaro AOC (Région des Pouilles): 19,50 euro Btl
– Nero d'Avola Bio (Sicile):14 euro Btl
– Lambrusco dell'Emilia: 8,90 Btl

Les Blancs:

– Falerio Pecorino AOC (monocépage de la région des Marche):12,90 
euro Btl

– Verdicchio dei Castelli di Jesi AOC (monocépage de la région des 
Marche): 9,90 Btl

– Catarratto Bio (Cépage Pinot gris AOC – Sicile):14 euro Btl
– Prosecco Bio Valdo: 14,90 Btl


